
feine norddeutsche Küche
SUPPEN & VORSPEISEN

Hummerschaumsuppe
Garnelentatar / Kokos

16,00 €

Topinambur Creme
Buchenpilze / Schwarzkümmelöl

12,00 €

Tatar von der Holsteiner Färse
Eigelb / Trüffel / Limette 

18,00 €

Geräucherter Aal
Gänseleber Eis / Brioche / Gurke

24,00 €

Eiderstedter Wintergarten
Schafskäse / gepickeltes Gemüse 
Schnittlauch–Vinaigrette 

16,00 €

OHNE FISCH & FLEISCH

Aus dem Garten
Blattsalate / Tomate / Gurke 
Karamellisierte Kerne / Brotchips

12,00 €

Kürbiszeit
Salatherzen / Frisée / eingelegter Kürbis 
Weichkäse 

12,00 €

Winter - Trüffel
Feine Nudeln / Rahm / Schnittlauch

28,00 €

Laugenknödel
Pilz - Rahm / Deichkäse

24,00 €

Rote Beete Risotto
Walnuss / Birne / eingelegte Rote Beete

24,00 €

FISCH & FLEISCH

Nordsee Kabeljau
Linsen / Wilder Blumenkohl / Chorizo Sud

34,00 €

Zanderfilet
Sauerkraut / Kartoffel -Schnittlauchpüree  
Trauben

30,00 €

Kutterscholle 
Lütte Kartoffel / Krabben / Zitronen – 
Kapern - Butter

40,00 €

Gulasch vom Pellwormer Wagyu 
Spätzle / Flower Sprouts / Preiselbeeren

38,00 €

Haxe vom Duroc Ferkel 	
Laugenknödel / Spitzkohl / Kreuzkümmel

30,00 €

Rücken vom Holsteiner Kalb 
Safranrisotto / Pancetta / Jus

32,00 €

DESSERT

Zauberkugel 
Rum / Mandel / Bratapfel

13,00 €

Kaffee Creme Brûlèe
Karamelleis / Milchschaum

12,00 €

Schoki - Zeit
Ganache / Eis / Mousse
Maracuja 

13,00 €

Käse aus Itzehoe
Käse vom Affineur Kober 
Chutney / Früchtebrot

18,00 €

18:00 BIS 21:30 UHR


