
friesische Küche ohne Schnick-Schnack
TÄGLICH 13:00 BIS 21:30 UHR

DER PESEL
St. Peter-Ording

VORWECH 
Butter un Broot 5,50€

Witzworter Butter - 
Joldelunder Brot1,8,12

Peselsüppchen 9€
Tagessuppe (wechselnd)

 Nordische Schnittchen
Regionale Blattsalate, 

Zwiebel, Frischkäse mit:
Backensholzer Käse1,3,4 15€

Wurst von Kühn1,3,4,8  17€
Geräucherte Makrele1,3,8,9 17€

(je 2 Schnittchen)
Friesisches Trio1,3,4,8,9 22€

(3 Schnittchen)

SALATE
Regionale & Saisonale 
Blattsalate & Gemüse
karamellisierte Kerne

Vinaigrette1,8,9,10

Lütter 6€
 (Beilagenportion)

Grooter 12€
mit Weichkäse 20€
mit Garnelen4,5 22€

mit Steakstreifen4 23€

HAUPTSPEISEN
Pesel-Currywurst1,3,8 14€ 
hausgemachte Sauce - Fritten

Friesisches
Sauerfleisch1,3,4,8 21€

vom Schwein - Kräutersenf
Zwiebeln - Bratkartoffeln

Sherry-Matjes1,3,8,10 20€
Matjesfilets aus Tönning

Senf-Dill - Zwiebeln
Bratkartoffeln

Geschmorter
 Schaufelbug3,5,8 28€

Kartoffelstampf
Spitzkohl - Jus

Tönninger  
Pannfisch1,3,8 24€

Frischer Fisch - Dijon-Senfsauce 
Bratkartoffeln

Pesel-Burger1,3,5,10 26€
Dry Aged Beef von Eiderstedt

BBQ-Sauce - Cheddar - Bacon
Tomate - Fritten

Deichnudeln1,2,3,8 17€
Bandnudeln - Kirschtomate 

Grünes Pesto
mit Weichkäse9,10  20€
mit Garnelen4,5,9,10 27€

mit Steakstreifen4,9,10 27€

DESSERT
Oma‘s

Schokopudding1,3,4,5 10€
Vanille-Eis - Sahne

Franzbrötchen1,3 10€ 
Vanille-Eis - Kirschen

Friesische 
Käseauswahl

Chutney - Joldelunder Brot
3 Stücke 14€
5 Stücke 18€
7 Stücke 21€

Frische Waffel1,2,3

(13 bis 17 Uhr)

„klassisch“ 5,90€
Puderzucker

„friesisch“ 7,90€
Pflaumenmus & Schmand

„nordisch“ 8,90€
heiße Kirschen & Vanille-Eis

Informationen zu Zusatzstoffen: 
1 - mit Konservierungsstoff

2 - mit Farbstoff
3 -  mit Antioxidationsmittel

4 - mit Süßungsmittel Saccharin
5 - mit Süßungsmittel Cyclamat oder Aspartam

6 - enthält Phenylalaninquelle
7 - mit Süßungsmittel Acesulfam

8 - mit Phosphat
9 - geschwefelt

10 - chininhaltig
11 - koffeinhaltig 

12 - mit Geschmacksverstärker
13 - geschwärzt

14 - gewachst


